KARAMELLGLACERAD PASSIONSFRUKTCREMÉ

100º 50-60 min 10 port

10 st passionsfrukter

3 msk socker

5 ägg

5 dl gräddmjölk

Till glacering:

5 tsk socker

Dela passionsfrukten och gräv ur fruktköttet. Vispa äggen lätt tillsammans med sockret. Blanda i gräddmjölken och fruktköttet. Dela upp blandningen i portionsskålar (lätt smorda) och grädda i mitten av ugnen ca 50 – 60 min i 100º varm ugn. Strax före servering strös sockret på och glacera i mycket het ugn ca 5 min till fin färg. Servera direkt.

