MARKNADSKARAMELLER

6 ½ dl vetemjöl

4 dl florsocker

1 dl kakao

6 dl (½ kg) strösocker

125 g kokosfett

1 ¾ dl vatten

Blanda mjöl, florsocker, kakao.

Koka vatten, kokosfett och socker i en gryta, låt det koka upp.

Häll det sedan över de torra ingredienserna.

Rör om ordentligt med elvisp. Häll alltsammans i en långpanna, låt det svalna.

Man kan göra med hälften pepparmint. Ta halva degen och byt ut kakaon mot 5 – 6 droppar pepparmintsolja som blandas i grytan efter uppkokningen.

