ÄPPELKAKA

175º ca 30 min 10 – 15 port.

100 g smör eller margarin

3 ägg

1 ½ dl mjölk

2 ½ dl strösocker

3 ½ dl vetemjöl

2 tsk bakpulver

6 – 8 medelstora äpplen

kanel

Ekströms marsánsås

En smord form ca 35 x 20 cm

Skala äpplen och skär dem i tunna skivor. Smält fettet och låt det svalna. Vispa ägg och socker pösigt. Tillsätt mjölken och fettet och rör ner mjölet blandat med bakpulvret. Fördela smeten i formen. Tryck ner äppelklyftorna tätt och strö över kanel. Grädda i ugnens nedre del i 175º ca. 30 min eller tills kakan fått fin färg. Ät som dessert eller till kaffet med marsánsås

